
Wir danken und wünschen einen „Guten Appetit“

Ihr Parthenon Team

WAS MACHT UNS BESONDERS?
Wir sind ein Familienbetrieb in der 3. Generation, wir verbinden die rustikale mit der modernen 

griechischen Küche und achten besonders auf die Frische und Qualität unserer Speisen!

Wir werden uns bemühen Ihren Wünschen bestmöglich nachzugehen, damit Ihnen der 
Aufenthalt bei uns in angenehmer Erinnerung bleibt.

Bei gut besuchtem Hause, bitten wir für eventuelle Wartezeiten um Ihr Verständnis um
die Qualität und Frische gewährleisten zu können!

Alle Preise inkl. der gültigen MwSt. und Bedienung, Allergene können mündlich beim Personal erfragt werden!

Liebe Gaste
Herzlich willkommen in unserem Restaurant.



Zum Mittagstisch gehört ein Kaffee, Espresso oder Cappuccino dazu oder in den
Wintermonaten eine frische Suppe! Alle Gerichte bekommen vorab einen Salat.

01.   GYROS - MENÜ   14,80 €
Herzhaftes Schweinefleisch vom Rundspieß mit Tomatenreis, Salat, Metaxasoße und Zaziki.

02.   SOUFLAKI - MENÜ   14,80 €
Gegrilltes Schweinefleisch am Spieß mit Tomatenreis, Salat, Metaxasoße und Zaziki..

03.   SOUZOUKI - MENÜ   14,40 €
2 gegrillte Mettröllchen aus Schweinefleisch mit Tomatenreis, Salat, Metaxasoße und Zaziki.

04.   LACHS - SPINAT - MENÜ   17,90 €
Gebratener Lachs mit Spinat, Gemüse und Bandnudeln in Sahnesauce. 

 Auf Wunsch auch mit Knoblauch.

05.   BIFTEKI - MENÜ   15,90 €
Schweinehacksteak mit Schafskäse gefüllt, dazu Tomatenreis, Salat, Metaxasoße und Zaziki.

06.   GYROS - PFÄNNCHEN - MENÜ   15,90 €
Gyrosfleisch in Sahnesauce mit Gemüse, Tomatenreis und Salat. In pikanter Sauce oder Creme de Cassis.

07.   GYROS - ÜBERBACKEN - MENÜ   15,90 €
Gyros in Metaxa-Sauce und Käse überbacken, dazu Tomatenreis und Salat.

08.   LAMM - MENÜ   17,90 €
3 gegrillte Lammkoteletts mit Gemüse, Tomatenreis und Salat. Auf Wunsch auch mit Knoblauch.

09.   GYROS- BANDNUDELN - MENÜ   15,50 €
Gyros mit Bandnudeln, Paprika und Zwiebeln in Sahnesauce.

10.   LACHS - MENÜ   17,90 €
Gebratener Lachs mit Bandnudeln und Gemüse in Sahnesauce. Auf Wunsch auch mit Knoblauch.

11.   STEAK - MENÜ   14,80 €
2 gegrillte Schweinesteaks mit Tomatenreis, Salat, Metaxasoße und Zaziki.

12.   HÄHNCHENBRUSTFILET-MENÜ   15,90 €
Gegrilltes Hähnchenbrustfilet mit Gemüse der Saison, Tomatenreis und Salat.

13.   STEAK ÜBERBACKEN   15,90 €
2 gegrillte Schweinesteaks in Metaxa-Sauce und Käse überbacken, Tomatenreis und Salat.

14.   HÄHNCHENBRUST - BANDNUDEL - MENÜ   15,90 €
Gebratenes Hähnchenbrustfilet mit Bandnudeln, Zwiebeln und Paprika in Sahnesauce.

15.   FISCHFILET - MENÜ   16,70 €
Gebratenes Fischfilet mit Gemüse der Saison, Tomatenreis, Salat mit Zitronen-Sahnesoße.

16.   Leber - MENÜ   14,80 €
Gegrillte Rinderleber mit gebratenen Zwiebeln, Tomatenreis und Salat.

17.   Vegetarisches - MENÜ   14,80 €
Vegetarische Nudeln mit Gemüse (wählbar) in einer Sahne-, Estragon- oder Cassissauce.

Montag - Freitag
Mittwoch Ruhetag 

12.00 bis 14.30 UhrMITTAGSTISCH



KRIA OREKTIKA
(KALTE VORSPEISEN VEGETARISCH)

20.   ZAZIKI   6,20 €
Zaziki wird als kalte Vorspeise mit Brot serviert und ist

Bestandteil der Mezedes (Vorspeisen). Oft wird diese Speise auch zu
Fleischgerichten wie Gyros und Souflaki gereicht.

21.   KAFTERI   9,70 €
Schafskäse - Creme mit Kräutern und Paprika,

dazu 3 Knoblauchbrote.
Die pikante Vorspeise der Griechen!

22.   TIRI-FETA   9,70 €
Der griechische Salzlakenkäse der vom griechischen Festland
oder der Agäis-Insel Lesbos stammt. Er wird normalerweise in

Salzlake gereift und hat einen recht intensiven Geschmack.
Genießen Sie ihn mit Olivenöl, Oregano und Zwiebeln.

23.   OLIVEN/PEPERONI   8,70 €
Ein Mix griechischer Oliven und gebratener Peperoni, Knoblauch,

Olivenöl, Oregano und Zwiebeln.

24.   PIKILIA   23,90 €
(Die Vor- und Zubereitung kann bis zu 30 Min. dauern)

(Die Vorspeisenplatte bekommen Sie nur abends.
Eine gemischte Vorspeisenplatte für 2-3 Personen mit Zaziki,

Kafteri, Schafskäse, gebratene Zucchini und vieles mehr.
Dazu bekommen Sie 2 Ouzo.

44.   SKORDOPSOMO   4,90 €
4 Knoblauchbrote mit Olivenöl, Oregano

und 2 verschiedenen Käsesorten,
wäre die perfekte Begleitung zu Ihrer Vorspeise.



ZESTA OREKTIKA
(WARME VORSPEISEN VEGETARISCH)

30.   TIRIFETA-GEGRILLT   12,50 €
Erleben Sie den Schafskäse gegrillt, mit Peperoni, Olivenöl,

griechischen Oliven, Tomaten, Zwiebeln und Oregano.

31.   TIRIFETA - GEBRATEN   12,50 €
Gebratener Schafskäse, auf frischem Salat der Saison.

32.   CHAMPIGNONS A LA CREME   12,90 €
Ein Traum von frischen Champignons in Sahnesauce mit Paprika und Zwiebeln

nach Art des Hauses.

33.   GARIDES A LA CREME   14,90 €
Garnelen a la creme mit frischem Salat der Saison und Zaziki.

34.   KOLOKITHAKIA   11,50 €
Eine typisch griechische Vorspeise.

Gebratene Zucchini, serviert mit Knoblauch, Salat der Saison und Zaziki.

35.   PIPIRIES   11,50 €
Gebratene Spitzpaprika serviert mit Knoblauch.

Dazu reichen wir Ihnen frischen Salat der Saison und Zaziki.

44.   SKORDOPSOMO   4,90 €
4 Knoblauchbrote mit Olivenöl, Oregano

und 3 verschiedenen Käsesorten,
wäre die perfekte Begleitung zu Ihrer Vorspeise.



ELAFRIA KOUZINA
LEICHTE KÜCHE

40.   KOTOPOULOSALATA   18,20 €
Frischer großer Salat der Saison, mit gebratenen
Hähnchenbrustfiletstreifen und Champignons.

41.   SALAT MIT LAMMFILET   24,90 €
Genießen Sie einen leichten großen Salat der Saison

mit 2 zarten Lammfilets und Champignons.

42.   CHORIATIKI   14,90 €
Traditionell und vor allem griechisch, ist der große Bauernsalat mit

den besten Zutaten der Saison.
Unser Schafskäse und das Olivenöl, die griechischen Oliven

mit dem Oregano, werden Ihrem Gaumen eine Freude machen.

43.   GARIDES SALATA   23,50 €
4 saftig gebratene Scampis, mariniert in Olivenöl und Knoblauch,

mit großem frischen Salat der Saison.

44.   SKORDOPSOMO   4,90 €
4 Knoblauchbrote mit Olivenöl, Oregano

und 3 verschiedenen Käsesorten,
wäre die perfekte Begleitung zu Ihrer Vorspeise.

Genießen Sie den Salat mit
Joghurtdressing oder Olivenöl-Balsamico

Fast jedes Gericht bekommen Sie auch als
kleinere Portion oder Kinderteller!!!



ZARTES SCHWEINEFLEISCH VOM GRILL

49.   SPEZIALGYROS (scharf oder pikant)   20,50 €
Genießen Sie Gyros vom Rundspieß mit gebratenen Champignons,

Zwiebeln und Paprika, verfeinert mit Knoblauch und Chili
dazu Tomatenreis und den bunten Salat der Saison.

50.   GYROS   16,90 €
Weltbekannt und einfach griechisch!

Genießen Sie zartes Schweinefleisch vom Rundspieß mit
Tomatenreis und Krautsalat. Mit Metaxa-Sauce.

51.   SOUZOUKI   18,20 €
3 gegrillte Mettbällchen aus Schweinefleisch, zubereitet nach Oma‘s Rezeptur.

Dazu bekommen Sie einen Krautsalat und hausgemachten Tomatenreis. Mit Metaxa-Sauce.

52.   SOUFLAKI   19,50 €
Eine typisch griechische Art das Schweinefleisch zu genießen.

Gegrillte Spieße mit Tomatenreis und Krautsalat. Mit Metaxa-Sauce.

53.   BIFTEKI GEMISTO   20,50 €
Gegrilltes Schweinehackfleisch gefüllt mit Schafskäse. Dazu

bekommen Sie Tomatenreis und bunten Salat der Saison. Mit Metaxa-Sauce.

54.   SCHWEINESTEAKS   19,50 €
3 saftig gegrillte Schweinesteaks mit hausgemachten Tomatenreis

und Krautsalat. Mit Metaxa-Sauce.

55   KRETA-PLATTE   23,90 €
Kosten Sie von jeder Art  (min. 400 Gramm Fleisch)

Eine gemischte Platte aus Gyros, Souzuki, Suflaki und Schweinesteak.
Dazu reichen wir Ihnen einen bunten Salat der Saison mit Tomatenreis. Mit Metaxa-Sauce.

56.   KOS - PLATTE   21,50 €
Ein Mix-Teller mit Gyrosfleisch, Souzuki, Steak, Tomatenreis

und bunten Salat der Saison (min. 350 Gramm Fleisch). Mit Metaxa-Sauce.

Mit einem Aufschlag von 0,90 € bekommen Sie anstatt des Tomatenreis, Kartoffelspalten.
Selbstverständlich werden alle Grillgerichte mit unserer hausgemachten Metaxa-Sauce

und dem pikanten Dipp serviert. Mit einem Aufschlag von nur 0,90 €, bekommen Sie anstelle
des Krautsalates einen bunten Salat der Saison.



VERSCHIEDENE FLEISCHSORTEN
57.   PARTHENONPLATTE   29,90 €

Eine Platte mit unserem Namen steht für Qualität,
Abwechslung und Liebe zum Detail.

Eine Mischung mit Gyros, Souflaki, Souzuki, Steak,
Hähnchenbrustfilet und Lammkotelett.

(min. 500 gr. Fleisch )
Dazu reichen wir Ihnen Tomatenreis und bunten Salat der Saison.

Mit Metaxa-Sauce.

58.   LEBER (RIND)   18,20 €
Tolle Rinderleber vom Grill mit gebratenen

Zwiebeln, Krautsalat und dem
selbstgemachten Tomatenreis.

59.   GEMISTO   23,90 €
2 zarte Schweinefleischtaschen gefüllt mit Schafskäse, dazu Gemüse,

Tomatenreis und einen bunten Salat der Saison.

60.   FILET - PLATTE   28,90 €
Eine Feinschmecker - Platte mit Maredo-Rumpsteak, zartem Schweinefilet,

Hähnchenbrustfilet und Gemüse der Saison.
Genießen Sie die Platte mit Tomatenreis und einem bunten Salat der Saison.

Mit einem Aufschlag von 0,90 € bekommen Sie anstatt des Tomatenreis,
Kartoffelspalten. Selbstverständlich servieren wir alle Grillgerichte mit unserer

hausgemachten Metaxa-Sauce und dem pikanten Dipp.
Mit einem Aufschlag von nur 0,90 €, bekommen Sie anstelle des

Krautsalates einen bunten Salat der Saison.

Fast jedes Gericht bekommen Sie auch als
kleinere Portion oder Kinderteller!!!



ÜBERBACKENE GERICHTE
65.   GYROS ÜBERBACKEN   20,50 €

Saftiges Schweinefleisch vom Rundspieß, in hausgemachter
Metaxa-Sauce und mit Käse überbacken.

Dazu reichen wir Ihnen Kartoffelspalten und einen bunten Salat der Saison.

66.   SUFLAKI ÜBERBACKEN   21,50 €
Zarte Fleischspieße in hausgemachter Metaxa-Sauce und mit Käse überbacken.

Dazu reichen wir Ihnen Kartoffelspalten und einen bunten Salat der Saison.

67.   SOUZUKI ÜBERBACKEN   20,50 €
Mettbällchen in hausgemachter Metaxa-Sauce und mit Käse überbacken.

Dazu reichen wir Ihnen Kartoffelspalten und einen bunten Salat der Saison.

68.   STEAK ÜBERBACKEN   21,50 €
Schweinesteaks in hausgemachter Metaxa-Sauce und mit Käse überbacken.
Dazu reichen wir Ihnen Kartoffelspalten und einen bunten Salat der Saison.

69.   HÄHNCHENBRUSTFILET ÜBERBACKEN   21,50 €
Zartes Hähnchenbrustfilet in hausgemachter Metaxa-Sauce und mit Käse überbacken.

Dazu reichen wir Ihnen Kartoffelspalten und einen bunten Salat der Saison.

70.   ZAUBERGARTEN ÜBERBACKEN   18,90 €
Genießen Sie zartes Gemüse der Saison in einer Sahnesauce und mit
Käse überbacken. Dazu bekommen Sie einen bunten Salat der Saison.

71.   VEGETARISCHE NUDELN   16,90 €
Vegetarische Nudeln mit Gemüse, wählbar in einer Sahnesauce, Estragon

oder Cassis-Sauce. Dazu einen bunten Salat der Saison.

Fast jedes Gericht bekommen Sie auch als
kleinere Portion oder Kinderteller!!!



DIE BESONDERE NUDELKÜCHE

73.   PSARONEFRI (Schweinefilet)   24,90 €
Kombinieren Sie 3 feinste und zarteste Stücke Schweinefleisch 

mit Bandnudeln in Sahne - Sauce a la Chef,
Paprika und Zwiebeln, dazu Salat der Saison.

74.   KOTOPOULO FILETO (Hähnchenbrustfilet)   22,50 €
Hähnchenbrustfiletstreifen mit Bandnudeln, Paprika und Zwiebeln

mit einer Sahne - Sauce a la Chef, dazu Salat der Saison.

75.   ARNI FILETO (2 Lammfilets)   25,90 €
Eine Spezialität des Hauses, enthält das zarteste Fleisch

vom Neuseeländischen Lamm. Kosten Sie es mit Bandnudeln, Paprika,
Zwiebeln und einer Sahne - Sauce a la Chef, dazu Salat der Saison.

Auf Wunsch bekommen Sie die Nudelgerichte scharf gewürzt.

44.   SKORDOPSOMO   4,50 €
4 Knoblauchbrote mit Olivenöl, Oregano

und 3 verschiedenen Käsesorten,
wäre die perfekte Begleitung zu Ihrer Vorspeise.

Fast jedes Gericht bekommen Sie auch als
kleinere Portion oder Kinderteller!!!



 AUS DER PFANNE

80.   GYROS - PIKANT   21,50 €
Erleben Sie Gyros etwas anders! In pikanter Sahnesauce mit

Gemüse der Saison, Tomatenreis und einem bunten Salat der Saison.

81.   GYROS - CREME DE CASSIS   22,50€
Das zarte Gemüse wird in dem bekannten Johannisbeerlikör

flambiert und bekommt eine besondere süße Note!
Begleitet von Tomatenreis und einem bunten Salat der Saison.

82.   HÄHNCHENBRUSTEILET-PIKANT   21,50 €
Saftiges Hähnchenbrustfilet in pikanter Sahnesauce,

zartes Gemüse und Tomatenreis.
Dazu bekommen Sie einen bunten Salat der Saison.

83.   HÄHNCHENBRUSTFILET CREME DE CASSIS   22,50 €
Zartes Filet vom Huhn in einer Creme de Cassis - Sauce.

Begleitet von Tomatenreis, Gemüse und einem bunten Salat der Saison.

84.   SCHWEINEFILET-PIKANT   23,90 €
Genießen Sie 3 Schweinefilets mit zartem Gemüse in einer

pikanten Sahne - Sauce.
Dazu reichen wir Ihnen Tomatenreis und einen bunten Salat der Saison.

85.   SCHWEINEFILET - CREME DE CASSIS   24,90 €
3 Schweinefilet in der leckeren Créme de Cassis - Sauce.

Begleitet von Tomatenreis, Gemüse und einem bunten Salat der Saison.

44.   SKORDOPSOMO   4,90 €
4 Knoblauchbrote mit Olivenöl, Oregano

und 3 verschiedenen Käsesorten,
wäre die perfekte Begleitung zu Ihrer Vorspeise.

Mit einem Aufschlag von 0,90 € bekommen Sie anstatt des Reis,
Pommes Frites. Selbstverständlich servieren wir alle Grillgerichte mit unserer

hausgemachten Metaxa-Sauce und dem pikanten Dipp.



BESONDRERES AUS DER PFANNE

90.   KOTOPOULO „ESTRAGON“   23,90 €
Hähnchenbrustfilet in einer Estragon - Sahnesauce,

begleitet von zartem Gemüse, Kroketten und einem bunten Salat der Saison.

91.   SCHWEINEFILET „COGNAC“   24,90 €
Schweinefilet mit Cognac Sahnesauce, frisches Gemüse, Kroketten

und ein bunter Salat der Saison.

92.   SCHWEINEFILET„SCHARF“   24,50 €
Genießen Sie das Schweinefilet in einer scharf gewürzten Sahnesoße 
 mit Gemüse der Saison, Kroketten und ein bunter Salat der Saison.

93.   3 LAMMFILETS „CHAMPAGNE“   29,50 €
Eine besondere Art zartes Neuseeländisches Lammfilet zu genießen!
Mit frischen Gemüse in Thymian - Sahnesauce, Kroketten und einen

bunten Salat der Saison.

94.   RINDERLEBER „SCHARF“   18,50 €
Zarte Rinderleber, scharf gewürzt in Sahnesauce, zartes Gemüse,

Kroketten und ein bunter Salat der Saison.

44.   SKORDOPSOMO   4,90 €
4 Knoblauchbrote mit Olivenöl, Oregano

und 3 verschiedenen Käsesorten,
wäre die perfekte Begleitung zu Ihrer Vorspeise.

Fast jedes Gericht bekommen Sie auch als
kleinere Portion oder Kinderteller!!!



SPEZIALITÄTEN DES HAUSES

101.   MAREDO-RUMPSTEAK ( min. 250 gr.)   31,90 €
Zartes Rumpsteak mit Kräuter-Knoblauchbutter,

begleitet vom Gemüse der Saison, einer Folienkartoffel gefüllt mit Zaziki
und einem bunten Salat der Saison.

103.   SCHWEINEFILET   25,90 €
3 saftige Schweinefiletmedalions mit Kräuter-Knoblauchbutter, Gemüse der Saison,

einer Folienkartoffel mit Zaziki und einem bunten Salat der Saison.

104.   LAMMFILET   31,90 €
3 zarte Neuseeländische Lammfilets, einfach mit Kräuter-Knoblauchbutter,

Gemüse der Saison, einer Folienkartoffel  mit Zaziki 
und einem bunten Salat der Saison.

44.   SKORDOPSOMO   4,90 €
4 Knoblauchbrote mit Olivenöl, Oregano

und 3 verschiedenen Käsesorten,
wäre die perfekte Begleitung zu Ihrer Vorspeise.

Fast jedes Gericht bekommen Sie auch als
kleinere Portion oder Kinderteller!!!



PSARI (FISCH)

110.   SOLOMOS   25,90 €
(Die Vor- und Zubereitung dauert mindestens 20 - 30 Minuten.)

Gegrillter Lachs mit einer Zitronen-Sahnesauce,
Gemüse der Saison, Kroketten und einn bunter Salat der Saison.

111.   GARIDES   27,50 €
Scampis mit Olivenöl und Zitrone, begleitet von einer

Folienkartoffel, gefüllt mit Zaziki,
Gemüse der Saison und einem bunten Salat der Saison.

Auf Wunsch auch mit Knoblauch!

112.   KALAMARIA   23,90 €
(Die Vor- und Zubereitung dauert mindestens 20 - 30 Minuten.)

Zarter Kalamari, leicht in Mehl gewendet und in der Pfanne zubereitet.
Dazu Gemüse der Saison, Tomatenreis und ein bunter Salat der Saison.

Auf Wunsch auch mit Knoblauch.

44.   SKORDOPSOMO   4,90 €
4 Knoblauchbrote mit Olivenöl, Oregano

und 3 verschiedenen Käsesorten,
wäre die perfekte Begleitung zu Ihrer Vorspeise.

DESSERT
Griechischer Joghurt mit Honig, Früchten und Wallnüssen   6,50 €

Gemischtes Eis 3, Kugeln (Erdbeer, Vanille, Schoko) mit Sahne   5,50 €

Fast jedes Gericht bekommen Sie auch als
kleinere Portion oder Kinderteller!!!



ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

200. Mineralwasser Naturell 0,5 l 3,50 €
201. Natürliches Mineralwasser 0,25 l 2,80 €
202. Natürliches Mineralwasser 0,75 l 6,90 €

203. Coca Cola 1, 2 0,2 l 3,00 €
 Fanta 2 0,2 l 3,00 €
 Sprite 0,2 l 3,00 €
 Coca Cola Zero 1, 2, 4, 5 0,2 l 3,00 €

204. Coca Cola 1, 2 0,4 l 4,80 €
 Fanta 2 0,4 l 4,80 €
 Sprite 0,4 l 4,80 €
 Coca Cola Zero 1, 2, 4, 5 0,4 l 4,80 €

205. Apfelschorle 0,2 l 3,00 €
206. Apfelschorle 0,4 l 4,80 €

207. Tonic Water 3 0,2 l 3,30 €
 Bitter Lemon 3 0,2 l 3,30 €
 Ginger Ale 2 0,2 l 3,30 €

208. Orangensaft (auch als Schorlen) 0,2 l 3,30 €
 Apfelsaft (auch als Schorlen) 0,2 l 3,30 €
 Johannisbeer Nektar (auch als Schorlen) 0,2 l 3,30 € 
 Kirsch Nektar (auch als Schorlen) 0,2 l 3,30 €
 Bananen Nektar (auch als Schorlen) 0,2 l 3,30 €
 Maracujasaft (auch als Schorlen) 0,2 l 3,30 €

210. Tasse Kaffee  2,80 €
211. Cappuccino  3,20 €
212. Tee (Große Auswahl)  2,80 €
213. Griechischer Mocca  4,50 €
214. Espresso  2,60 €

1= koffeinhaltig    2= mit Farbstoff    3= chininhaltig
4= Enthält eine Phenylalinquelle    5= mit Süßungsmitteln



UNSERE BIERAUSWAHL
FASSBIER

173. Alster/Radler  0,3 l 3,50 €
174. Alster/Radler  0,4 l 4,00 €
175. Kaiserdom  0,3 l 3,50 €
176.  Kaiserdom  0,4 l 4,00 €
177. EINBECKER Alkoholfrei Flasche 0,33 l 3,60 €

WEISSBIER (FLASCHE)

178. WEISSBIER Hell 0,5 l 5,50 €
179. WEISSBIER Dunkel 0,5 l 5,50 €
180. WEISSBIER Kristallklar 0,5 l 5,50 €
181. WEISSBIER Alkoholfrei 0,5 l 5,50 €

SCHWARZBIER (FLASCHE)

182. Köstritzer Dunkel 0,33 l 3,60 €

MALZBIER (FLASCHE)

183. VITAMALZ Dunkel 0,33 l 3,60 €



WEINKARTE
WEISSWEIN (OFFEN)

150. RETSINA (geharzt) 0,2 l 6,50 €
550.   0,5 l 13,50 €

151. KLEONI kräftig (trocken) 0,2 l 6,50 €
551.   0,5 l 13,50 €

152. MAKEDONIKOS leicht (halbtrocken) 0,2 l 6,50 €
552.   0,5 l 13,50 €

153. KLEONI IMIGLYKOS (lieblich) 0,2 l 6,50 €
553.   0,5 l 13,50 €

154. LIMNOS (Likörwein) 0,2 l 6,90 €
554.   0,5 l 15,90 €

ROTWEIN (OFFEN)
157. KLEONI kräftig (trocken) 0,2 l 6,50 €
557.   0,5 l 13,50 €

158. MAKEDONIKOS leicht (halbtrocken) 0,2 l 6,50 €
558.   0,5 l 13,50 €

159. KLEONI IMIGLYKOS (lieblich) 0,2 l 6,50 €
559.   0,5 l 13,50 €

161. MAVRODAPHNE (Likörwein) 0,2 l 6,90 €
561.   0,5 l 15,90 €

ROSE (OFFEN)
162. KLEONI ROSE  0,2 l 6,50 €
562.   0,5 l 13,50 €



FLASCHENWEIN

163. KLEONI Rot oder Weiß 0,7 1 19,50 €
164. KLEONI IMIGLYKOS Rot oder Weiß 0,7 l 19,50 €

SEKT & PROSECCO

216. SEKT ODER PROSECCO  0,1 l 4,70 €
217. SEKT ODER PROSECCO  0,7 l 29,90 €



LONGDRINKS

236. APEROL SPRITZ  ca. 0,25 l 7,50 €
237. LILLET WILD BERRY  ca. 0,25 l 7,50 €

WEITERE SPIRITUOSEN

238. OUZO Hausmarke 2 cl 3,00 €
240. OUZO „PILAVAS“ 2 cl 3,70 €

241. BRANCA FERNET/MENTA 2 cl 3,70 €
242. JÄGERMEISTER  2 cl 3,70 €
255.  RAMAZZOTI  2 cl 3,80 €
245. AVERNA  2 cl 3,80 €
246. AMARETTO  2 cl 3,20 €
247. BAILLEY‘S  2 cl 4,20 €
248. WODKA  2 cl 3,00 €

250. METAXA 5 *****  2 cl 4,40 €
253. METAXA7 *******  2 cl 4,90 €


